MENU DEGUSTAZIONE - TASTING MENU
TARTUFO BIANCO - WHITE TRUFFLE

ANTIPASTO - STARTER

Flan di verdure con fonduta e Tartufo Bianco
Vegetables pudding with fondue cheese and White Truffle

(Piatto singolo 30,00 - Single dish 30,00)

PRIMO - PASTA

Tajarin al Tartufo Bianco
“Tajarin” with White Truffle

(Piatto singolo 30,00 - Single dish 30,00)

SECONDO - MAIN

Uovo Croccante con crema di Robiola e Tartufo Bianco
Breaded and fried egg with Robiola cheese cream and White Truffle

(Piatto singolo 30,00 - Single dish 30,00)

80,00

(Bevande escluse - Drinks not included)

TARTUFO AL “TAGLIO LIBERO”

Venduto al prezzo del giorno, per maggiori informazioni chiedere al personale di sala
Pesato e grattato al tavolo, sarete voi a decidere la giusta quantita di Tartufo
scegliendo tra le migliori portate in abbinamento che di seguito suggeriamo:

Carne cruda - Fonduta con crostini - Uova al paletto - Scaloppina al burro Tartufato

HoOw MUCH TRUFFLE WOULD YOU LIKE?

Sold at the price of the day, for more information ask to member of the staff
Weighed and cut at the table, you will decide the appropriate amount of truffle
choosing among the best courses in combination we suggest that below:
Raw veal meat - Fondue cheese - Fried eggs - Scaloppina with truffle’s butter



